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CONVERSATION||

italie, Lactitia et Carla
au coeur du vin

Entre les sensations des unes et des autres,

beaucoup de points communs.

Nous avons choisi de faire toute la lumiére
sur leurs expériences respectives pour y
découvrir une convergence passionnante

Propos recueillis par Julia Molkhou

Vitalie Taittinger
surses débuts de
présidente dela
maison de Champagne
qui porte son nom :
«Jene me suis pas
posé de question. On
avait tellement de
choses a faire. Nous
n'avions ni le choix
nile temps d'avoir
peur.l fallait qu'on
réussisse.» Quelques.

Quel chemin vous a menées au vin ?

Vitalie Taittinger : Au départ, je voulais étre
peintre. J'a

nalement rejoint mon pére, Pierre-

T:ullmgen dans Fentreprise en 2007, C'est une

Laetitia Allemand : Je viens d'une famille
devignerons, j’ai grandi dans un domaine trés
atypique des Hautes-Alpes. Quand jai eu 18
ans etque jai quitté la maison pour aller faire
des études de journalisme 3 Paris, mes parents
n av:ucm que 40 ans. La question de la trans-

i it pas ordre du jour.
passé quinze ans & faire de la télé

Mon pére sest
racheter la mai
ardussi (rires). Je me s
avait faitga pour le transmettre aux prochaines
indcations cela avalt du sens 'etre A ses COEs.

ent é de Paul Ax
En 2013, mes parents m'ont annoncé leur in
tention de vendre notre petit vignoble familial
perdu dans la montagne. A ce moment-1, je
4 tourner un peu en rond dans

mon métier. Je leur ai donc demandé de me

Avant de découvrir cette propriété, vous

laisser un peu de temps pour m'intéresser au

on peut dire que
Clestgagné.
PHOTOS:WATHEUGARGON

m’y former. Cest en 2016
que j'ai annoncé  mes parents mon envie de
reprendre le domaine.

Carla Bruni-Sarkozy : Moi,c'est un coup de
foudrequi nta menée  chiteau d Estoublon.
Jai é

aviez jamais pensé i faire du vin ?
-S. : Jamais. Aujourd’hui, nous sommes
trois associés dans cette merveilleuse aven-
ture. Sans oublier nos partenaires formidables,
Anais Maillet et Marie-Emmanuelle Febvret.
Deux parfaites spécialistes dans leur dumame,
jeunes et extré Ces

auteurrcompusl(e\lr—mlerprem. Q\mnd je me
suis mariée, 'ai épousé un homme qui érait aussi
président de la République, ce qui n’était pas
banal. Cest pourtant ce qui nva permis de dé-
couvrir le vin. La cave de IElysée est absolument
extraordinaire. Et moi qui n’était pas tellement
une buveuse de vin, je le suis devenue. Il y a
trois ans, on m’a proposé de visiter le domaine
dEstoublon et de participer i cette aventure.

leurs cotés que npprend; Mais en vous écou-
tant, Laetitia, j que je devrais faire
s o peabios Oiiivee que je ne m'occupe
pas dela partie technique, mais je participe
tout et je suis entrée de plein pied dans cette
nouvelle vie. Pour étre tout 4 fait honnéte, je
ai fait aucune formation dans ma vie. 'ai &
peine le bac. La formation, ce n'est pas mon
truc visiblement.
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V.. Qulest-ce qui vous plait e plus dans ce
que vous apprenez ?

C.B.-S.: Toutes les étapes de la vie du vin
sont

Fautoroute avec lui. Pourtant, cest bien lui qui
nous amenés sur le meilleur chemin possible,
chemin qui chaque jour construit la maison.

est
lorsque I'on fait un 1lb\1m Tlyad: abnrd lenpe
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de Iécriture, merveilleuse crsollt:me Ensuite,
il ya I'étape des maquettes, lors de laq

fait venir des musiciens avec qm on partage la
chanson. Aprés, on enregistre. C'est encore une
autre étape, on se retrouve dans un studio avec
ungroupe de gens. Et enfin, 'album sort, on doit
alors en parler, le jouer devant le public. Clest
pareil dans le vin, il y a plein d%étapes toutes

&
sil soutient encore aujourd’hui la marque, a
été transformé par quelque chose dinfi
ment plus moderne. Dans quelle direction
vala maison aujourdhui ?
V.T.:Eneffet, le chemin parcouru depuis ar-
rivée de mon pére i téte de la maison en 2006

fantastiques. Les vendanges, les

estincroyable. N sugarder le socle sur

lequel éti ssis, tout en faisant en sorte

les nuances que 'on donne, le dé
subtil des aromes, Clest vraiment passionnant.
i ‘est certain. Mai
un domaine ou rejoindre une entreprise fa-
miliale, C’est aussi rencontrer des difficultés.
V.T.:Je n'ai pas I'impression d'en avoir ren-
contrées beaucoup. T faut dire que je ne me
s posé de questions. On avait tellement
dc choses & faire. Nous n’avions ni le choix nile
temps davoi peur: I fallit que lon réussisse.
vions payé la maison t
que ce que Fon pouvaitse permetire. Doncon
avangait, on défrichait. Travailler avec mon
pére et mon frére a été une chance. Mon pére
est quelquun d'incroyable qui a une énergie
folle. Cest un homme hors norme, hors cote,
il arrive tous les jours avec de nouvelles idées
qulon n'avait pas vues venir. Je dois dire quon
aparfois 'impression d'étre en sens inverse sur

11 choisi ceux qui, selon lui, incarnaient avenir
de la Champagne. On se retrouve maintenant
avec quinze ans de vie commune, tous comme
desfréres et des sceurs. Ensemble, nous avons
traversé des crises et des moments bénis. Nou
avons vécu ces deux années de Covid qui nous
ont permis de faire une mue et de nous affran-
chir un peu du style de management de mon
pére et de son incarnation forte e la marque.
Pour nous, cette jeunesse de Iéquipe est au-
jourd'hui capitale, elle est la clé de notre agilité:

Et vous Laetitia, comment s’est passé votre
retour dans les Hautes-Alpes ?
Jen'ai pas non plus

quiil se régénére en permanence. On garde le
style Taittnger, mais on évolue eton sadapte. On
tente de le porter plus précisément et plus loin
4 chaque fois. D'améliorer chacune des étapes.

Cest une maison extrémement vivante, qui ne

iten per

gensetdessphéres quelle rencontre pour évolue

PP =

delamaison, jusqu'au chef de cave.

p
s'entourer que de gens d’une trentaine d’années.

le domaine
d’Estoublon,
Jjamais

Jje maurais
imaginé
Jaire du vin.

Jje medis
que je devrais
Jaire une
Sformation. »

CARLABRUN-SARKOZY

alpes. $i nous sommes aujourd’hui douze vi
gnerons, nous métions que cing lorsque jai
commencé. Mon domaine sappelle le « do-
maine Allemand ». Ce qui n'est pas un nom trés
glamour. Pour couronner le tout, nous avions
a coeur de travailler un cépage rare et ancien
que trés peu de gens connaissent. Tl en restait
quinze hectares dans le monde dont six au do-
maine quand je suis arrivée. Je vous le donne
en mille, ce vieux cépage sappelle le mollard.
Vous voyez, en termes de ca

on,
Cétaitune conviction de mon pére. Dés

« Avant de visiter

En vous écoutant,

parce que laltitude et la fraicheur du climat
sonttout a fait favorables  la vigne. Et puis les
terres ne sont pas encore trés chéres. Il mest pas
rare de croiser des Champenois qui viennent
¥ prospecter (rires).
B.-S..: Ce cépage ancien, doil vien
L. A.: Cest un cépage patrimonial qui
de notre vallée et qui nen était jamais sorti
puisque dans les vallées de montagne, nous
faisions nous-mémes nos greffons. Cela veut
dire que ga ne partait pas en pépinidre et que

ailleurs. Ce vignoble a couvert jusqu’a 7000
hectares. I est retombé 2 150 hectares a cause
du phylloxéra. Le mollard était alors en dés-
hérence. Dans les années 1990, totalement
4 contre-courant de tout ce faisait
Iépogque, mon pére a commencé as'y intéresser:

commengait plutot mal.

Tout ceci fait justement la typicité de la

Avecl’ s delavigel etallvis
nstiy:tran B

légérement différents
Aprés quinze ans d'études, ils ont choisi deux

de difficultés lorsque je me suis lancée. Cela
étant dit, je partais ' peu prés rien dans une
micro-indication peu connue, 'GP hautes-

q P individus qu'ils ont replantés dans une vigne
ce terroir 1 1 mére pour sauver son patrimoine génétique et
L.A.: Oui, je pense que les grands vins de pla ite dans de b diti
demain viendront des H s-Alpes. D’abord vec d di . Aujourd’hui, je suis a

” P ;
retourne dansles vieilles vignes parce qu'avoir
deux individus c'est bien, mais c'est moins inté-
ressant que d’en avoir une diversité. Je suis ac-
compagne par Lilian Bérillon, un pépiniériste
trés connu dans le monde du vin qui maide &
fure unesauvegarde de quarant individus de

« Je cultive

le mollard,

un cépage qui
n'ajamais quitté
notve vallée

de montagne
des Hautes-
Alpes. Autrefois,
il couvrait

7000 hectares;
aujourd’hui,

a peine 150. »

LT ALEWND

n'avons pas rencontré de grandes difficultés.
Mais nous sommes au toutdébut de Paventure.
Ce que jaime avec Roseblood, notre rosé, cest
son ¢6té féminin. Oui, c'est un vin féminin que
les hommes adorent (rires). Nous avons fait
unvin raffiné et nous nous sommes véritable-
mentappliqués sur sa délicatesse. Roseblood a

mollard, tous ave
leurs caractéristiques propres, pour apporter
deladives intérieur méme de ce cépage.

1 Unmélange
devolupté et de fraicheur. Normalement,Ia vo-
lupté est ténébreuse, alors qu'ici le vin est cl

Ladiversité, clest Pune d
delaproduction de votre chiteau provencal.

s.: Bien avant que je narrive, Estoublon
de Mhuile dolive, des vins blancs et
des vins rouges. Iy a que le rosé quon vient
de lancer. Pour linstant, je dois dire que nous

trés forte atmosphére. Cest un lie ancré et
chargé d'histoire. Ga se sent quand on arrive.
Noublions pas que le chiteau date de 1489 et

Jécris beaucoup. Li encore
infuse,y mon

sinfluencé
Ia fagon dont vous avez imaginé ce rosé ?
C.B.-S.: Non, parce que je ne connais pas si
bien que cela les vins italiens et encore moins
les rosés italiens. Et puis j'ai beau étre italienne,
Jai vécu en France toute ma vie. Avant méme

que F'on ne faisait pas au domaine, cest-d-dire
des vins en vinification intégrale, dans de tout
petits contenants que I'on pige i la main. Bref,je
voulais faire des vins que j'avais envie de boire.
Avee une touche de montagne et une touche
dauthenticité avec les cépages anci

L issic ion. Comment

de devenir francaise. Roseblood a plutot fait
résonner chez moi Pamour que j’ai pour la
France et pour le sud du pays. La lumiére et
les parfums des Alpilles. A vrai dire, le rosé
ne mévoque rien ditalien. Et si ce rosé nous
ressemble, 1 Anais Maillet et 4 moi, il ressemble
aussi au domaine. Lendroitinfuse. Il ya quelque
chose d'un peu mystérieux, relatif au lieu, qui
donne une couleur, un parfum au vin, en de-
hors de notre volonté. C'est toujours difficile
dexpliquer dlottvient le p
c1éatif On auraié presque;penrde lepetdraen
le retragant vraiment.

L.A.: C'est vrai que ce que nous faisons est
entre Iart et I'artisanat. Au début, javais du
‘mal a comprendre mon pére lorsqu'il me disait
que nous allions décuver deus jours plus tard
que ce que lcenologue avait préconisé. Quand
je lui demandais pourquoi, il était d'ailleurs
incapable de me Pexpliquer. Il me répondait
seulement que c’était comme ¢a qu'il le sentait.
Clest instinctif, comme pour les artistes, il y a
cette chose impalpable dont parle Carla. Mon
pére travaillait depuis longtemps au feeling, je
commence seulement a I'avoir.

C.B.-S.: Le feelingestuneaffaire de confiance
enses émotions. A Estoublon, j'ai découvert une

que nous vivons tous, y compris les plus chan-
ceux. Oui, je trouve que le vin est un refuge,
Cest une des merveilleuses choses de la vie
comme 'amour et la musique.
A. : Jaimerais que I'on dise qu'ils sont
ebellcs, un peu comme mof rebelle
d 5. Ce terroira un potentiel in-

écriture et dans mon travail de musicienne.

Cela vous donne envie de vous intéresser
aux autres vins d’Estoublon ?

C.B.-S.: Nous avons tous envie de continuer
dapprofondir ensemble ce que nous f

Tenvisagez-vous ?
trés envie d bien

e, certes, mais je pars de rien ou presque.
qui vient au chai une

wons & nous deux cing enfants. La
quelque chose de trés subs
Gae se fait pas par volonté, ¢a se fait plutot
par monstration. On ne peut pas transmettre
. En réalité, eux

domaine. Aprés, cest
é s Maillet qui faitla subs

prennem denous.
it le sens de notre

etlévolution. Je donnerai peut-étre quelques
directions. Pour Iinstant, je suis trés a I'écoute
dans cette aventure. Je trouverais ga déplacé
de mrentendre dire & des professionnels : « Je
veux faire ci,je veux faire cela ». Je me demande
plutét ce que je peux apporter i un monde qui
narien & voir avec le mien, mémessi la créativité
estlaméme partout.

On sait que votre mari ne boit pas. Pour
autant, d'aprés il

maison, Clst I vocation dhun teroir et dne
aventure comme celle que nous vivons. Je ne
me pose pas la question de savoir si nos en-
fants s'intéressent ou pas au champagne. Nous
en parlons peu 4 la maison. Je pense qu'ils s’y
intéressent a leur maniére. On peut avoir une
grande volonté de transmettre et ne pas y ar-
river. Imposer ne fonctionne pas. Jadorerais
que ce qu'ils voient leur donne envie de venir,
que ce soient mes enfants ou ceux de mon frére.

ture ot aussi trés pnssmnné par ce nouveau
monde quiil découvre.

C.B.-S.: Mon mari est féru d'apprentissage.
Alors tout ce que Fon faitau domaine l'ntéresse
de trés prés, méme sl ne goite ni au vin ni
Pivresse.

Aprés, ou vendre ne sont pas les
mémes projets. On ne fait pas la méme chose
dans ses vins. Je ne peux pas vivre cette aven-
ture pleinement et de fagon honnéte si je ne
me projette pas dans cette transmission. Elle
fait partie du projet.

L. A.: Je wai pas d'enfant, mais j'ai un petit
cousin qui vinifie avee moi depuis cette année

Quelle est
vous imprimez dans vos vins ?
V. T.: Moi, j'ai un goiit pour la lumiére, la
préci et la vie. Je retrouve ce que j'aime
dan».nmchampagne‘ Tlyaune énergie etune
b 5

etquis'yinté La
t pas forcément filiale etje
des passerelles avec ’autres générations. c
quon faif, cest important pour eux aus:
passage de relais et rés important dans i,

Qe maison Titinger
C.B I définition du

|1 yaces lusmlres de transmission dunlieu et
. Je vous disiez

champagne ! Le champagne,ciest a lumiére et
la précision. Il y a quelque chose d'aigu dans
cevin.

V.T.: Clest la définition de la bulle pour moi.
Surtout quand elle est fine et d'une précision
infernale. La bulle dessine le vin comme aucun

sur la régénération, Vitalie, I tradition mest
pas quelque chose de figé. Je crois que Cest
Marguerite Yourcenar qui rappelait que «la
tradition est un progrés qui a réussi ».

V.T.: Le vin est une courbe d'expérience.
On passe notre temps a sculpter, d ajuster, &
améliorer et & trouver i lafois des réponses

o, o

met toujours beaucoup de nous. Quand jécoute
etje regarde Carlaet ml.e parler de leur rosé
etdeleur ch

pour por-
ter nos vins et les amener au niveau que Fon
souhaite. On n'imagine pas une seconde que

nous parlent d'elles. Dnux vignerons qui tra-
vailleraient le méme terroir et le méme cépage
feraient forcément des vins différents. En ce qui

cette courbe he puisse pas étre
transmise intégralement.

Toutes les trois, ,vous incarnez totalement
Q

aux vins de

Ton dise

montagne. s, allemands
eti

' idére Roseblood comme

ime
dela fraicheur, de la tension et toujours cette
touche de minéralité. Jai voulu faire des vin

un ddlicieux refuge A Fangoisse, auvide, i exis-
tence qui passe en une seconde, & ce désastre

semai est tout. Alors, pour m'en-
courager, jécoute Rebel Rebel de David Bowie
quand je vinifie.

V.T.: Je voudrais que l'on dise des cham-
pagnes Taittinger quils rendent heureux et
que ceux qui les dégustent soient, méme un
bref instant, transpercés par la joie qui nous
anime dans notre travail de tousles jours. Quiils
Soient portés vers quelque chose de différent.
Pour moi le champagne, et le vin en général,
cest quelque chose de simple, dévident, de
lumineux. Ce temps long est un luxe apaisant
queje souhaite 4 tout le monde. ¢

Tous nos remerciements
aurestaurant Le Taillevent
quiaregu nos invitées
avec tous les égards
imaginables.
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